
 
 
 
 
 

VORSPEISEN 

Beef Tatare mit Senfmayo, Kapern,rote Zwiebel & Toastbrot 16,90 

½ Dutzend Wr.Schnecken von Gugumuck mit Baguette 12,90 

Markknochen mit Knoblauchöl und Hausbrot 10,40 

Waldviertler Bio Schafskäsegupferl mit Pfücksalat & Kürbiskernöl 11,90 

 

SUPPEN 

Kräftige Rindssuppe vom Tafelspitz 

              mit Frittaten (ACGL), Leberknödel (ACL),Grießnockerl(ACGL) 6,40 

 Alt Wiener Suppentopf mit Nudel, Fleisch & Gemüse 7,40 

 

GEBACKENES 

Original-Wienerschnitzel vom Kalb ACGLM 24,90 

Wiener Backhendl Brust & Keule ausgelöst 

              mariniert in Joghurt und Zitrone ACGLM 19,80 

Cordon Bleu "MAGAZIN" vom Kalb 

              mit Beinschinken & Emmentaler mit Preiselbeeren ACGLM 25,90 

Gebackenes Kalbshirn 17,90 

 

Wir servieren unser gebackenes mit Kartoffel Vogerlsalat & Zitrone 

 

AUS PFANDL & TOPF  

Zwiebelrostbraten aus der Beried 

                mit Zwiebelsauce, Bratkartoffel & Gurkerl 25,90 

Geröstete Kalbsleber mit Majoransafterl und Erdäpfelpüree AL 19,90 

Kalbsbutterschnitzel mit Erdäpfelpüree & Röstzwiebel 18,90 

Kräftiges Rindsgulasch mit Kräuternockerl ACGL 18,90 

Fiakergulasch mit Serviettenknödel-Gurkel, Würstel & Spiegelei 20,90 

Gekochter Tafelspitz serviert im Topf mit Röstkartoffel, 

                Schnittlauchsauce, Apfelkren & Wurzelgemüse ACGL 22,90 

-Cremespinat 3,90 

-Semmelkren 3,90 



 
 
 
 
 

 

NACHSPEISEN 

Karamellisierter Kaiserschmarrn mit eingelegten Zwetschken 10,90 

Marillen Palatschinken mit hausgemachter Marmelade 6,90 

Eismarillenknödel vom Tichy 5,90 

Mohr im Hemd mit flüssiger Schokolade und Schlagobers 8,20 

 

 

 

 

 

 

Käse aus Österreich (Berg und Weichkäse) mit Apfel 14,50 
 

 

Gebäck Stk. 1,70 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ÜBERSICHT ALLERGENE:  

 

A-Glutenhaltiges Getreide     B-Krebstiere C-Ei D-Fisch E-Erdnuss F-Soja G-Milch, Laktose 

 

H-Schalenfrüchte L-Sellerie M-Senf N-Sesam O-Sulfite P-Lupinen R-Weichtiere 


