RESTAURANT
MAGAZIN

SAISONKARTE

Ganseleberterrine mit SolRe Cumberland und Brioche
Topinambur Cremesuppe

Y, Martini Gans’l mit Rotkraut und Kartoffel-Maroni Roulade
Filetsteak vom Angus Rind auf Fisolengemiise

mit Ofenkartoffel und Sauerrahm
Esterhazy-Rindsraten mit Parmesanpiree
Gebratene Wolfsbarschfilets auf Grillgemuse mit Petersilkartoffel

Rinderfiletspitzen ,,Stroganoff* mit Rosti

Vegetarisch
Pilz Risotto mit Pflicksalat

Vegan
Gemdusecurry mit Basmatireis

Maroni Reis mit Amarena Kirschen

Monatasempfehlung:

Rose Sekt Mr.Andy 0,11

Hausgemachte Limetten-Ingwersirup mit Soda ¥l

Weissburgunder ,,Vollmondwein* 2023 Weingut Christ 1/8l1

Blauer Zweigelt Barrique exklusiv 2020, Herbert Weber Jois 1/8I
Blaufrénkisch 2021, Anita und Richard Goldenits, Tadten 1/8l

Cuvée Josanna 2020, Weingut Salzl, IlImitz 1/8l
Riesling Ried Silberbichl ! 2020, Weingut Malat, Furth 1/8l
Gruner Veltliner Smaragd Ried Setzberg 2023, Weingut Nothnagl, Spitz

1/8l
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